PARMA HAM

GRAN RISERVA




Seasoning | Affinage | Reifung:

Conditionnement | Verpackung:

PARMA HAM WITH BONE
JAMBON DE PARME AVEC OS

PARMASCHINKEN
MIT KNOCHEN
Item Code | Code

Artikelnummer: 003

18 months | mois | Monate
Weight | Poids
Stiickgrofie: kg. 9,5+
Packaging

2 items per box
par carton | pro Karton

DEBONED PARMA HAM ROTONDO

DESOSSE DECORATION
PARMASCHINKEN OHNE

KNOCHEN “ADDOBBO”  §

(VON HAND GEBUNDEN) 1

Item Code | Code | Artikelnummer: 021
Seasoning | Affinage | Reifung:

18 months | mois | Monate

Weight | Poids | Stiickgrofe: kg. 7,5+
Packaging | Conditionnement | Verpackung:
2 items per box | par carton | pro Karton

DEBONED AND PRESSED PARMA HAM
JAMBON DE PARME DESOSSE PRESSE
PARMASCHINKEN

OHNE KNOCHEN GEPRESST

Item Code | Code | Artikelnummer: 021
Seasoning | Affinage | Reifung:

18 months | mois | Monate

Weight | Poids | Stiickgrofie: kg. 7,5+

. Packaging | Conditionnement | Verpackung:
“%\ 2 items per box | par carton | pro Karton

JAMBON DE PARME

M@,%JMQ

Casa’s Passion... 18
2SS -
months of our expertise
for our superior Parma Ham.
From Italian pigs naturally
breded, this is a strict se-
lection of high quality thighs
which stood a long and slow
seasoning, allowing to ac-
quire sweetness and delicious
smell. The pleasure of taste
and the security of nature
for a Parma Ham that cannot
be imitated. It is not only

the best one, it is a Casa’s!

l] La passion... est de

chez Casa Graziano... 18
mois de notre expérience pour
un jambon supérieur provenant
d’élevages de cochons italiens
élevés naturellement, respect-
ant des criteres de sélection
particulierement séveres sur
des cuisses de qualité propres
a supporter un affinage lent et
long, pour que le produit ait une
saveur douce et un ardéme déli-
cat. Le plaisir du goiit et la sé-
curité d’un produit naturel,
pour un jambon de Parme inimi-
table: non seulement le meil-
leur, mais aussi et surtout ce-
lui “de chez Casa Graziano”!

Die

Leidenschaft
von Casa... 18 Monate
unserer Erfahrung fiir einen

hoherwertigen Schinken. Un-
ter italienischen Schweinen
aus natiirlicher Zucht wird
eine strenge Auswahl an ko-
stbaren Keulen getroffen, die
geeignet sind, einer langsamen,
langen  Reifezeit  standzu-
halten, damit das Produkt den
milden, wohlriechenden Ge-
schmack erzielen kann. Der
Genuss des Geschmacks
und die Sicherheit der Na-
tur fiir einen unnachahmlichen
Parmaschinken: Nicht nur
der beste, Er ist von Casa!
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