PROSCIUTTO DI PARMA

GRAN RISERVA
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PROSCIUTTO DI PARMA

PROSCIUTTO DI PARMA
CON 0SSO g DISOSSATO PRESSATO
Codice articolo: 003 ’ :? Codice articolo: 021

Stagionatura: 18 mesi
Pezzatura: kg. 7,5+
Imballo: 2 per cartone

Stagionatura: 18 mesi
Pezzatura: kg. 9,5 +
Imballo: 2 per cartone

PROSCIUTTO DI PARMA
DISOSSATO ADDOBBO
Codice articolo: 021
Stagionatura: 18 mesi
Pezzatura: kg. 7,5+
Imballo: 2 per cartone
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La passione di Casa... 18 mesi della nostra esperienza per un prosciutto
superiore. Da suini italiani allevati naturalmente, una selezione rigorosa su
cosce di pregio adatte a supportare una lenta e prolungata stagionatura, affinche
il prodotto possa acquisire dolcezza e fragranza. Il piacere del gusto e la

sicurezza della natura per un Parma inimitabile: non solo il migliore, di Casa.
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