
Prosciutto di Parma

SELEZIONE ORO

Un prosciutto classico per un gusto unico



Un prodotto classico per gustare il piacere delle cose buone:

da suini italiani allevati naturalmente, la nostra personale 

selezione per un prosciutto dolce e profumato dal gusto unico.

SELEZIONE ORO
Un prosciutto classico per un gusto unico

PROSCIUTTO DI PARMA
DISOSSATO PReSSATO
Codice articolo: 020
Stagionatura: 16 - 18 mesi
Pezzatura: kg. 7,5+
Imballo: 2 per cartone

PROSCIUTTO DI PARMA
DISOSSATO ADDOBBO

Codice articolo: 020
Stagionatura: 16 - 18 mesi

Pezzatura: kg. 7,5+
Imballo: 2 per cartone

PROSCIUTTO DI PARMA
CON OSSO

Codice articolo: 001
Stagionatura: 16 - 18 mesi

Pezzatura: kg. 9,5+
Imballo: 2 per cartone
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