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The Peach Repitter model 6219 feeds, aligns
and repits peach halves with whole pits or pit
fragments, with a speed of up to 320 halves
per minute and up to 160 halves per minute,
on the model Repitter Slim (this model has
four-cup rows to accommodate peach halves
on each conveyor flight).

Features

+ The automatic alignment system and the repit-
ting device ensure a minimum presence of de-
fects and reduce the reworking time.

+ The system ensures a high efficiency of align-
ment, handling the fruits gently during the entire
processing.
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+ Low cost maintenance/Minimum  downtime,
thanks to the simple design of the machine and
high mechanical reliability.

Operation

Peach halves are fed to Repitter’ shuffle feeder and,
afterwards, are transferred to the tilting device for
positioning. Peach halves turn in cup-up position
on the eight-cups flight.

As the conveyor runs, personnel checks that halves
are correctly positioned in the cups.

In the repitting section, the eight independent
heads, equipped with spoons, repit the halves, sep-
arating the pits from the fruits.

La Repasadora de mitades Repitter 6219 ali-
menta, alinea y repasa mitades de melocoto-
nes/duraznos con huesos enteros y astillas con
una velocidad de hasta 320 mitades por minu-
to y hasta 160 frutos al minuto en el modelo
Repitter Slim (este modelo lleva 4 alveolos en
cada placa donde se posicionan las mitades de
melocotones).

Caracteristicas

- El sistema de alineacién automatico y el disposi-
tivo de repaso con cuchillas, garantiza una pre-
cencia minima de defectos y reduce el tiempo de
repaso.

- El sistema asegura elevada eficiencia de alinea-
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cién, manejando delicatamente el producto du-
rante el proceso.

+ Mantenimiento reducido, gracias a la sencillez del
disefio y a la alta calidad de los componentes uti-
lizados.

Funcionamiento

Las mitades de melocotdn llegan a la tolva de ali-
mentacion donde un sistema de avance/alineacion
(shuffle feeder) separa los frutos y los alinea boca
abajo; luego un sistema de volcado asegura que las
mitades caigan en posicién boca arriba a la mesa de
placas de 8 (ocho) alveolos. En la seccién de repaso,
los ocho cabezales con cuchillas separan el hueso
de la pulpa dejando un corte muy limpio.
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